Dott.ssa C. Occhipinti Manuale di Autocontrollo
IIS “G. Ferraris” Servizi per I’Enogastronomia

6.8 Procedure di verifica

Le verifiche sono interventi periodici finalizzati a definire I’affidabilita del piano di
autocontrollo. Possono infatti basarsi su ispezioni, controlli saltuari, analisi chimiche e
microbiologiche effettuate in proprio o da enti di controllo, raccolta di reclami, etc.

Se 1l piano di autocontrollo & stato correttamente impostato e viene applicato
puntualmente i risultati delle verifiche dovranno essere buoni. Se alla verifica si notano dei
difetti, ¢ necessario controllare che il piano venga applicato correttamente ed
eventualmente variarlo e migliorarlo.

Se un’analisi effettuata da parte di un laboratorio (autorizzato dal Ministero della
Sanita), in seguito a prelievo da parte del chimico aziendale, rileva presenza di germi in
quantita superiori alla norma per il prodotto esaminato, occorrera rivedere i tempi, le
temperature e le modalita di lavorazione e conservazione (criteri di igiene e di processo).

Il numero ed il tipo di analisi da effettuare vengono programmati sulla base delle
produzioni e con lo scopo di tenere sotto controllo le lavorazioni e trarre informazioni
importanti circa le possibili cause di rischio. Con la consulenza di un tecnico specializzato
si valutano i risultati delle analisi per potere quindi intervenire a correggere errori nei
metodi di produzione.

Le verifiche ispettive analitiche, nel caso in questione, sono state programmate con
periodicita annuale, analizzando a rotazione i vari punti critici (dalle attrezzature ai
prodotti) e 1 vari parametri chimici, fisici e microbiologici (pH, temperature, carica
batterica, ecc.), indici della corretta applicazione del piano di autocontrollo. Nello
specifico, le analisi per il controllo della sicurezza alimentare, ai sensi del Reg. CE 2073/05
e s.m., vengono eseguite in periodo scolastico in modo che si possa dimostrare alle
Autorita Competenti la corretta applicazione del piano di autocontrollo.

Tale documentazione viene sempre conservata, annotando anche gli interventi attivati

per correggere 1 problemi riscontrati.

Pag. 76 di 96



96 1P LL "3ed

‘wr s

° $0/€$8 ¥0/TS8 EHIUIIOFUOS uou musIoInSuI

“Z0/8L1 : D 'Sy (9| Quonsas epayds e 21031pay (L Qluo W IURISI

(UIREN| "TUOIZBUTWEIUOD opodsen

90SIM}1)S00 amje O Of[equuI.JIep URLLASI 0 OJUSWIBUOIZAJUOD

[JeIdIpnSul 2IN1301 Jwﬂ@&ﬂﬁﬂmmb [e oneppe ®~$COMH®Q :u BIEPOIN

0 [RUIIIEIUOD ‘QIYOOBW I[BNJUSAD [ep oAne [[op ewiid BINyINIS ‘OTYSII

‘oTeuosiad uejuowe | P QUOIZENPIAIPUI P3 €2100TY (9 EB[[op OUIS)S3 [[e S1BLISp S[op e armjerodwa ],

[op SuOIZBUWIIO mopord | "OALIE J[ [iqadep miopoid Guopurqqe. | o SUIZENe03E ‘esul

‘QwiIojuod | Ip auorzuelep B (§ 10p eanjeedwa) ofjonuo) (g | uresos 1p dws) wysunj axeyag (| o pissered ;o.:nbmo.

uou einjeredwal | 'z¢ 9 1S ‘sy-Th-1 ‘gymosiwoxd ‘eLI0jeUSRdWO00E &Hoo 1P BZULSAIJ

e yepodsen | e ‘08/,7¢ ¥dA (v Ip BZULSSE, | © (1I0}TUS}U0D QUOIZEIUAWINOOP Of[o1u0)) (€ (nuenayuISIp 0

0 1e1dye mopord "BZUSPEOS o 1zzowl 1ueA) opodsen ‘op10dser) 091109 nuagIalep Ip IMPpIsal)

1oreurwi[e | Ip oyep opadsry (¢ P UOIZIPUOD 9] SIB[[ORUODH (¥ 010] [T pe Biuroj mopoxd oruryd nlopoid

0/0 oIBININY |  IUOIZBUILIBIUOD 'TuoIZEISRJUI O[joNu0) (g| 9P BHTEND B OUBISHURIES 3D U0J OjUSWIR)RIQUIT

‘S[IqepIFRUI ane "QUOIZEAIISUOO 1P ouluLR} neoyyIfenD L0JIUIO) 2191[S99S (T “BOTUITYD

9I0}IUIO] 0 TJUSWEpNSeI} 9 0Je)S O[[3p ‘TUOIZOJUOD uesIA QUOIZBUTWEUO))
1 oTeIIAT ‘orpooetu | O[[°P BILSAUL [[op ofjonuo) (z| D 891 9P @ dDIVH OpoIew ‘QUISSO100 T ppIp
"2130ju1 UOU 1p ezUSssy (g eugesuod 5o pe mopord [eP BZUBAISSSO Ip SUOIZBIRIYDIP ‘sniiA ‘oygnuw ‘010ds | uz S.E&é.h 1
TUOTZOJUOD U0 "TUOTZOJUOD 19p (999 ‘onadse ‘arodes "BLIR}IUBS-0DIUSISI BJIULIOJUOD ‘rueSoyed 1p vZUSSaId / owirad
o ynpeos mopoxd|  jjeu ruoIzeIeyE | “@I0PO) OAISIA & 00MIRJOURSIO e[[ns mopoid 1op 110}1uI0) “20130]01QOIOTW | 2497014 2]joP
1 aIeInIynyY Ip BZULsSsY (1 e1epeIEd Ip Ofjonu0) (I 1op oed ep suorzeoynie) (1 QUOIZBUTWEIUO)) | 0JU2IUIAI1Y]

VAILLTIHOD TFODAT Id Of[013u0d Ip 3.IMPID0IJ OLVIDOSSV
ANOIZV O IDLLIND LLIATT OI9OVIOIINOW YALINEA ] ANOZDY 0100TAd ASVA

OTIOYINOD Id IDILIYD LINd ITAd ANOIZVLITVA

enurouonsedouy, 1ad 1z1a19g  sueLd] "D, SII
ojjoauos0INY Ip alenuBp

nuIdiyooQ "0 essHoQ




96 1P 8L 3ed

-dreuosiad

[op SUOIZBWLIO]
/OIUSWRIISAPPY
"BJ10] Ip QINSTW
9] SIBdIFISUSIUY
'SHOTZSIISTD 1P

o arzind 1p ouerd
[op SuOISIASY
"TRUTWBIUOD

9 eId)e mopoid
b SEeuunTH

(z9/£87 9889] ¢ '11B)
0J193][T 9 QUOIZBAIISUOD

Ip OJB)S OAINED Ul
JJUSWI[E IP SUOIZUSOP B
"BZUSPLIS

1p 91ep opadsry
‘TreIusIque s1zind ouerd

-a1opnpoid [ep

1151A21d SUOIZBAISSUOD IP
TUTULIS} T OJJUS 92I0W B[[SP
OZZI[1N [[9P O[[0JIU0))
"OUOIZB]SIJUISIP
0135eI10}TUOW BPAYIS
‘aypIpouad

a1zind epayds auoI1Znoasy

TIUSWI[R 1[Sop SUOIZRIOY
"TJUBISaJUI 15

B110] Ip TWISIS IP SUOIZOPY
(umur

12 mopoid 181 2 mopoid 1N
orzeds @jeUIPIO SUOIZISOASIP
Uuod BW ‘e119) Iod aIe)s

QU 11]SBIBIOR SI9SSS OUOASD

"QUISLIO BSISAIP I
NuUSWI[e B} BIRIOOID
QUOIZRUTWRIUO))
"LI0J}9A I[EUITUR

BP QUOIZBUIWIRIUO))
"BO1QOID
suoizesrjdijowr

9 oddnjiag

‘(erzind 1p 93110
ainpadoid ep ayoue

"QUSISI|  [Op QUOIZNIISS BPSIIO)) (099 ‘TUOIZaJUOD | UOU 1JOPOId I) SUOIZBAISSUOD | [JUBALIP) SYOTWIYD
1p a1npadoxd (1ejusIquue o[[ep ®1ISour) 130poid [ 1P TWRISIS DUOPT IP SUOIZOPY 9 oUOISO[01q |  2puaIqUUY I T
O)e1I00 |  BJIPIWIN) IOHBWI[IOIONW | 19P SUOIZBAISSUOD Ip 03B1S "TUIqUIR 1[39P SUOIZAJUISIP IRIUSIqUIR | 2U012DAL2SUO))
9] areunsudny mowered 1auopy O[[NS OAISIA O[[OI}UO)) 1p & B1zind Ip 1npadoid TUOIZBUIWIRIUOD) / 0133120035
VALLLIYIOD | q5oq7 1@ 0 IDLLRYY | °HOHU0 Ip 31npado.aq OLVIDOSSY
ANOIZV LLIIT OIDDVIOLINOIN VALLNIATYd ANOIZV 010D Ad HASVA

erutouonsedour, j1ad 1z1azag  suelnq ‘0, SII
ojjonuosoINy Ip s[enue|y

BuIdiyooQ O essHed




96 1P 6L "Bed

"UOIZRITJIUES Ip
ompad01d o[[op QUOISIASY
"TUOIZIPUOD

opaw09 9] areunsudry

"0JuWR[oFU00S
O[rep

910 9 OIJUS BINPOD
B[[B QIRIAAY
.UO.VITH.H

B 0JUSWR[23U0dS
“ISIOAID

Huowi[e 21}
ouorzeredas eauop|

"QUOIZAJUISIP

1p BWIL)SIS [op 2 erzind
B[[OP OAISIA O[[O1IUO))
"0JUSWB[SZU0IS

1p 1duray 19 amjeroduws)
91191100 9] AIR[[ONUO0))

‘OJUSWR[oSU0IS

1p aanjeradwa)

91 & 1dway 1 orepedsry
"UOTZUS)NUR

Ip 21npad01d 9] 9193[0AS
"110)B[23U0d

19p 9 2I9JLIOT LIS

9[99 S[[op SUOIZJJUISIP
1p @ e1zind 1p ampasoid
9 SJUSWRYAIIOD AIINTISH

"SUOIZBITJIULS 1P
2mpa201d 3][9p SUOISIASY
'0}91100 opour ur d1zind
1p oueld [ap U0IZNdasy
"9[eW [JBAISSUOD

mopoid 1 areurwiifg
TJURUOIZUNJ [BW
BIR[[ONUO0D } B 1yddaredde
113op auoIZMnsog
TJBISOULIS]

BZUSIdIJS ounsudry

‘BI[EWIOUR
T30 Ip BZUSSSY

'08/LTE

Add [t opuodas
1iquadep mopoid
1 19d 9181801d

o 9] 2re1adns uoN

DL BOGHBA
'(0o1uBIIBIACS

[1 91831A9)

onudu0d [op BoIpouad
BAISIA BOYIIDA

"LIS OleIe) ONRWOULIS)
U0D S[RIISOWAS BINJRIE ],
"BPIYDS SUOIZBPAI U0
rINjRIYOOaIRdde [[op
Aa1ds1p 1ep

Ble[RUSes vInjeIodurs)
B[[Op 0ISI[BUIOIS
0133BI0}UOIA

'TI0JR[05U00 NIsodde

ur neEsins mopoid

19 051y ul 1[1quadep
1j0poId I 9IBAISSUO))
‘odn 1od

9BIISp J[[op duoIzeIedss
BAUOPI, UN d1BN1_IIT
"BIR[[OJIUOD ] B INJRZZAINE
9[[op QuoIZuUSNUEBWI
BJJSII0D BUN 9IINSISH
"00TULIA} O[[OIUOD
TWSISIS BII[BUOIZUN]

9 1uea e1Zzind BOIJLIO A

YAILLLHIHOD
ANOIZV

HODAT
1d O IDILIYD
LLINI'T

O[[0.13L0D IP 2INPIIV0IJ
OIDIVIOLINOIN

VALLNAAHAd ANOIZV

"210ds 1p SUOIZBUTWLIST
9 aurssoy oddnjiag
‘0o1qoIoTw oddn[IAg
"BOIQOIOTW | 2eurad 2r05meu
QUOIZBUIWRIUOY) | 0JUaMUD|2SU0S
‘0d1qoIoT oddnjIAg
"BIISJ QUOIZBUIWEBIUO))
"BJRID0ID 2U012D]2310D
QuoIZEBUIWIRIUO) | /210121425142y
OLVIOOSSY
0100194 d asvd

erouonseSoug, [1od 1Z1AT0g  SUBLIS] D), SII

o[jo43uoo03NY Ip ajenuel|

puidiyooQ "D ess’pog




96 1P 08 'Bed

‘areuosiad

[op QUOIZBULIO]

9 0JUSWRUIOISS Y
"91e21JISU) Ul STeuosIad
oua131 9 vIzI[nd ‘91119

LO/1¥p1 dons
9 G0/€L0T HD By

"ojuly

opopoid ns sieuy
‘oTeuosIad

9 amjezzanie ‘woipedns
ns 19130]01qOIO T
ruodwe

BUIS)SD
QUOIZBUIWEBIUOD Bp
opopoid [op suoizejoid
B[ 9IRINJISSY

"2INJJ0D

IP 9 SUOIZBIOAR]

1p a1njeradwo) o[op

(L

(9

(s

‘QUOIZEIOAR]

erzind ‘0)119] 2U0129]01J W 'S 2 $0/€58| o 1dway 123p ofjonuo) (¥ 1p 9 oreuosiad [op
‘02uopI| 9 $0/7S8 D Sy 'TUOIZRIOAR[ O[[3P oanerado 17j020301d
uou aeuosiad [ap ‘TouRISS 1139550 0o1uRI31 ojjonu0)) (¢ 19p opadsny (¢ "BIISIJ
BHIATNR [[BP SuOISuUadsog ‘ognu ‘pissered ‘o1euosIad [ap anpes "91B1ISp JUOIZBUTWIEIUO))
"1e[e8u0ds Ip BZUSSSY | Ip OB} O[[op o[jonuo) (g 9[[°p QuoIzadsT (nuaS1939p
SuoweIen3ape ‘IuawIe 1159p -oyorpouad o1zind rjUenE, UN 21mngosy (g 'S9) BOTWIIYO
uou 1popoid areurwi[q | suoizeredss Bauopy BPAYDS SUOIZNISD "2INJeZZIIR QUOIZBUIWEIUO))
TRUIIBIUOD [ "O[[OIUOd0INE IP u0? dreuosiad S[[9p 2 11B20] "aTeuosIad (002
nuowie sreurwt(g | ouerd [op opadsry [op @ 2Injezzoiye 1P SUOIZAJUISIP @ [ep suorzeurweiuo)) |  ‘mgwid 1puooas
‘TUOIZIPUOd | "opeuosiad duaISI 9[9p 11e20] erzind 1p ampad0i1d "BO1QOIOIW | ‘rees14d) 22umgard
0131109 ounsudry | 1p suuou op_dsry 19p QURIST o[jonuo)) (| 9121100 a1eysoduwy ([ ouorzeurueuo) |  auonzv.ivdaid
TOOHT
1d O IDILIMD O[[01JUO0D IP AINPIV0IJ OLVIOOSSY
VAILLIYIO0D ANOIZV LLIATT OI99VIOLINOW VALINIATH ANOIZY 0T0OTIAd asyva

erwouonsedouy [1od 1zia19g  SURIIS ‘D), SIT

0]|0J3U0o0INY Ip S[ENUB|| .
nuidiyooo " essnod



96 1P 18 ‘Sed

‘oreuosiad
[op SUOIZBWLIO] oreuosiad [op duorzeulio] (¥
B[[OP OJUSWRUIOISS Y SUOIZEI)STUTWIUIOS
"9)eoIJISudul 9 suorzeredaid
oreuosiod audIFI 9 &1 idwey 1 areywry (¢ ‘oreuosiod
eizind ‘o3 vizind -ayorpouad arzind ‘oreuosiad [op oanerado [op sued ep
‘QuIof ouoIzaloid | Iyl 4D 89¥ BPAYDS SUOIZNIISH o[jooojoid [op opadsry (g | suorzeurwejuo)
"09UOp1 '£0/S0/1€| ‘(uewmpur o s1euosiad) T[[o118D 9 T0sseA arejodnred “BJRIO0I0
uou a[euosiad oA T'd QURIST 0I0] B[[oP Ul ‘@InjeZzoI1)e J[[p 2 QUOIZBUIWEBIUO))
[op BHADIR [[BP| W 'S 9 (/€S8 @ o 1oppe 1[Sop enfes | 1[ed0] [op dUOZJuIsIp 2 eizijnd "82130[01qOIdTUI 2uon
suoisuadsos | $0/zs8 gD S| 1p ore1s ofjep ofjonuo) | 1p smpadoid 81361100 arejsodw] ([ | SUOIZEUTWERIUOD) | -D4ISIURUUIOS
TIIOUT
VALLLIYYO0D | 1@ O IDLLIYD | °lio-nuod Ip 3.1mpado.id OLVIDOSSY
ANOIZYV LLINI'T OIDDVIO.LINOWN VALLINIATId ANOIZV OT1ODIYdAd HSVA

enwouonsedouy J1od 1Z1AIeg  SURLIS] "D, SIT
o||oJ}uoo0INY Ip S[ENUB

nuidiyaso ' essnod




96 1P 78 "Sed

-oueld [9p SUOISTAY

"UOWIe 1|3 U0d
OJJBIUO0D © 2INJRZZAINE

9 o10Ae] Ip 1ueld ns
wigojorqorotw ruodwe T,

"QUOIZB)SAJUL |
Iod aAanuaaaid

‘oTeuosiad "9paYos aUOIZepal QINSTW 9[[9P SUOIZRAY ©o130[01q
[op SUOIZEBULIOJ BAUOP] uoo oueld [au syejsoduwir QuePJuISIP | 9 BOI1S0[01qOIdTWE
erzind 1p oUOIZE)SOJUISIP 9 1ZZoW 1QUOPI UOD |  SUOIZBUIWERIUO))
oueld [op 2uOIZNY3sy 0 QUOIZBOWJIUES |  ‘QINJBZZAIIE 9] & BUSIqUIL "BOISY
e1ziind 1p 2anpaooxd 11S 10d QUOIZOJUISIP |  SUOIZBUIWEBIUO))
IP TUOIZIPUOD 91S1I0D s [[ep SUOIZNJ3sd 1p @ eizind 1p ampaooid BOTWIYD | 2u012D)S2fu1sIp
orep ounsudny |9 $0/7S8 D Sy | BHALIOO B[[Op O[[01IUOD 0101100 arejsodw]|  QUOIZEBUTWRIUOY) | / 2UORDILIUDS
AODHAT
VAILLIWAOD I O IDLLIMD | O[[0.11u0d Ip 2INpadosd OLVIOOSSYV

erwouonsedour, [Jod 1z1a19g  SURIDT D), SII

0]|04U0o0INY [P B[ENUE|

[uIdiyooQ D esspod




Dott.ssa C. Occhipinti Manuale di Autocontrollo
IIS “G. Ferraris” Servizi perl’Enogastronomia

Capitolo 7

Documentazione

7.1 Introduzione

L’ Autocontrollo e ’'HACCP richiedono:

CONTROLLO, REGISTRAZIONI E PERSONALE dedicato a questi compiti.

Per dare modo di cimentarsi con [’autocontrollo a condizioni ragionevoli viene
suggerita, in modo semplice e concreto, 1’applicazione del sistema documentato HACCP
per alcuni punti fondamentali della filiera produttiva.

La legge prevede che il Manuale di Autocontrollo aziendale contenga le schede per
la registrazione quotidiana dei controlli effettuati.

In particolare ad ogni Punto Critico di Controllo (CCP o PCC), dovra corrispondere
una specifica scheda che, una volta compilata, dovra essere archiviata e tenuta a
disposizione del personale e delle Autorita di Controllo.

L’efficacia del sistema HACCP ¢ strettamente legata ai risultati di eventuali analisi
sui quali 1l fattore determinante & caratterizzato da una forte responsabilizzazione di tutti i
soggetti che operano nel ciclo produttivo.

Un sistema documentato & essenziale, dunque, per I’attuazione efficiente ed effettiva
dell’HACCP.

Le procedure devono essere disponibili nella forma di un registro permanente,
adeguate per eventuali modificazioni ed aggiornamenti, presentate in modo che possano
essere ispezionate, archiviate per un periodo in funzione del tempo di vita commerciale del

prodotto, firmate e datate.

Pag. 83 di 96



Dott.ssa C. Occhipinti Manuale di Autocontrollo
IIS “G. Ferraris” Servizi perl’Enogastronomia

7.2 Documentazione e materiale per prevenire

- Protocollo di igiene del personale;

- Protocollo di igiene degli impianti e delle attrezzature;

- Procedure riguardanti la manutenzione;

- Protocollo di igiene dei locali;

- Piano di pulizia;

- Procedure riguardanti la disinfestazione (prodotti, numero di interventi eventuale copia di
contratto con la ditta di disinfestazione);

- Elenco dei fornitori e lettere di garanzie della qualita dei prodotti forniti;

- Parametri di controllo materie prime;

- Parametri di controllo produzione:

- controllo sistematico della temperatura;

- controllo sistematico tempi.

7.3  Documentazione per controllo routinario

- Procedure che descrivono il sistema HACCP;

- Dati utilizzabili per I’analisi dei rischi;

- Rapporti dell’identificazione del CCP;

- Elenco prodotti critici (rischi);

- Lista guida di controllo giornaliera/mensile/casuale;

- Registrazione misura parametri di controllo (di lavorazione): temperatura (frigoriferi,
congelatori), tempo, pH, acidita, umidita;

- Rapporti e procedure del monitoraggio e verifiche di laboratorio, firmati e datati dalla
persona(e) che li hanno eseguiti,

- Note delle deviazioni e azioni correttive;

- Schede materie prime non conformi respinte, smaltimento materie prime scadute.
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7.4  Schede riassuntive

Le schede che seguono riassumono le considerazioni ad analisi di pericoli,
identificazione delle misure preventive, sorveglianza (monitoring), limiti critici, azioni
correttive, documentazione.

Le osservazioni eseguite sulle derrate in consegna, secondo le indicazioni della
tabella, ci permettono di selezionare le materie prime introducendo nelle lavorazioni solo
prodotti garantiti dal punto di vista della qualita e della salubrita, riducendo i rischi nelle
fasi successive.

In funzione di elevati volumi di derrate movimentate presso la ditta in questione
viene proposta una scheda per la registrazione delle materie prime non accettate che pud
essere messa a disposizione delle Autorita per dimostrare I’efficacia del controllo in questa
fase.

Si avra cura, inoltre, di controllare quotidianamente 1’efficienza delle apparecchiature
di refrigerazione e congelamento attraverso la verifica delle temperature segnate su display
o sui termometri in dotazione alle apparecchiature oppure, in mancanza di questi,
introducendo un termometro istantaneo al loro interno.

Prodotti non deperibili invece come la farina, lo zucchero, lo scatolame, necessitano
di un ambiente fresco ed asciutto (circa +15°C con umidita inferiore al 80%).

Al fine di lasciare traccia scritta a disposizione dell’ Autorita preposta al controllo per
dimostrare 1’applicazione delle prassi di buona lavorazione nell’azienda, si devono
raccogliere in un apposita scheda i risultati dei controlli effettuati nella fase di
conservazione.

Di seguito vengono, dunque, riportate esempi di schede relative alla ricezione
materie prime ed alla registrazione della temperatura della cella, oltre alle schede di

esecuzione detersione, disinfezione e disinfestazione riportate in precedenza.
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Esempio - Scheda riservata alla contestazione delle forniture

Fornitore/produttore: Paef. Fornitor

Merce: Carnme

Quantita: 3 Kﬁ

Motivo della contestazione: edore sgradevale

Azioni intraprese: wstituite al [ornitore  data smaltimento: 0S marye 207

Eseguito da:  Piccitle Giovamma
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ESEMPIO DI SCHEDA PER II. CONTROLLO TEMPERATURE

Scheda di rilevazione condizioni e temperature apparecchi frigoriferi .
Bancone Frigo Tipo......... Var.... Mod... XY2... . Matr. n. ’1;—04

Mese di MMz,o cecessecesasanas cecenscscenans Anno...20”7 ........

Giomo |Ora Condizioni |Temperatura: |NOTE Firma

interne (*) |T=...
04+2.°C
12 g 30 ’%‘Buone ’E:corretta PG

carse [ elevata

1} g,: %tmne 7:%:corretta A hwiso ‘& PG

carse elevata

[_] Buone [] corretta
[] Scarse [ elevata
[] Buone [] corretta
[:] Scarse [ elevata
] Buone []corretta
] Scarse [ elevata
[ ] Buone [] corretta
[ ] Scarse [ elevata
[] Buone [] corretta
[ Scarse []elevata
] Buone [] corretta
[] Scarse [ elevata

] Buone ] corretta
[ Scarse []elevata

[l Buone ] corretta
[] Scarse [ elevata

[_] Buone ] corretta
[] Scarse [ elevata
] Buone [] corretta
[] Scarse [] elevata
[] Buone [] corretta
[] Scarse [ ]elevata
[] Buone [] corretta
[] Scarse []elevata
] Buone ] corretta
[] Scarse [Jelevata

Pag. 87 di 96



Dott.ssa C. Occhipinti

Manuale di Autocontrollo
IIS “G. Ferraris” Servizi perl’Enogastronomia

SCHEDA ESECUZIONE DETERSIONE e DISINFEZIONE

LOCALE/Zona/attrezzature: pavimenti area somministrazione, pavimenti cucina, pavimenti deposito, servizi

igienici, attrezzature, pentolame, piano di cottura, piani di lavoro, contenitori ed utensili vari,
B0 i v 5 55 5 5 6o 5 55 3450 it 5ie 5 2 2 ot s om0 o+ 4 i 8
MESE DL ANNO. ..o
Data Ora Detersione Disinfezione Nome Composizione | Modalita Firma
prodotto chimica d’uso in
utilizzato %
[ISi[ 1No [[]si[ ]No

[ ]si |No

[ ]si[ ]No

[ ]si[ ]No

[ ]si[ ]No

[1sil INo |[]Si[ ]No
[]si[ INo ([ ]Si[ ]No
L]sil INo ([ ]si[]No
[1sil INo |[]Si[ ]No

[ ]si[ |No

[]Si[ ]No

LS INo  |[]Si[ ]No
LISl INo |[]Si[ ]No
[Isii INo |[]Si[]No
[]sil INo [[]si[]No
[]sif INo |[]si[ ]No
[1sif INo |[]si[ ]No
[]si[ INo [[]si[]No
L1]sif INo ([ ]Si[ ]No
[1si[ INo |[]si[ ]No

[ ]Si[ ] No

[ ]Si[ ]No

[ ]si[ ]No

[ ]si[ ]No

[Isi[ INo [[]Si[]No
L1si INo [[]Ssi[ ]No
[1sif INo [[]Si[ ]No
[1si[ INo |[]si[ ]No
L]sil INo |[]Si[ ]No
CsifdNo ([ si[]No
[1si[ INo |[]si[ ]No
[1si[ INo |[]si[ ]No
D Si[_] No |:] Si[ ] No
[]sil INo |[]si[ ]No
L1sil INo |[]Si[ ]No
L]si[ INo

Pulizia settimanale: GIORNO: ...................

Pulizia straordinaria: GIORNO

[ ]si[ ]No
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SCHEDA VERIFICA CONSULENTE ESTERNO

SCHEDA VERIFICA EFFICACIA PULIZIA

Data Zona o Apparec-| Condizioni di | Verifica Eventuali Firma
chiatura accettabilita |analitica prescrizioni
controllata pulizia (visive | supportata dai
e al tatto) risultati di
laboratorio
Buone LI entro 1 limiti di
legge U
Scarse U
fuori dai limiti
dilegge L

SCHEDA VERIFICA buona prassi lavorazione

Data Temperature Materie Prodotti finiti |Schede Firma
prime autocontrollo
[ ] corrette [ ]idonee [ ]idonee [ ]idonee
[ ] elevate []non idonee |[_] non idonee |[ ] non idonee
INOTE. ... ettt ettt et et ettt et e e e
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SCHEDA ESECUZIONE DISINFESTAZIONE

LOCALE. ... e,
Data Effettuato Presenza Tipo infestante | Effettuata Firma

controllo infestante disinfestazione
L Si U Si U Si
LI No LI No LI No
U Si U Si L Si
LU No Ll No LI No
Ll S1i U Si U Si
LI No LI No LI No
LI Si L Si U Si
LI No LI No LI No
LI Si U Si U Si
LU No LI No LU No
L S1 U Si U Si
LI No LU No LI No
L Si U Si L Si
LU No LI No LI No
L Si U Si L Si
LU No LI No LI No
LI Si U Si U Si
Ll No L No LI No
L Si U Si U Si
U No LI No LI No
U Si U Si U Si
LI No LI No LI No
U Si U Si U Si
LI No LI No LI No
U Si U Si U Si
LI No LI No LI No
L Si U Si U Si
LI No LI No LU No
L S U Si U Si
L No Ll No Ll No

Allegare I'eventuale contratto dell’azienda esecutrice della disinfestazione.
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Scheda riservata alla contestazione delle forniture

Fornitore/produttore:

Merce:

Quantita:

Motivo della contestazione:

Azioni intraprese:

data smaltimento:

Eseguito da:
Scheda riservata alla contestazione delle forniture
Fornitore/produttore:
Merce:
Quantita:

Motivo della contestazione:

Azioni intraprese:

data smaltimento:

Eseguito da:
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SCHEDA DI RILEVAZIONE CONDIZIONI E TEMPERATURE APPARECCHI FRIGORIFERI

APPARECCHI FRIGORIFERI PTIANO TERRA

N.1 Cella Frigo verticale............cc..cccoo oo,  T=+4 22 °C

N.2 Cella Frigo verticale.................. ... .oo..... T=+4 £ 2 °C

N.3 Cella verticale.....................ceeoee..... . T=-18+2°C

N.4 congelatore a pozzetto............ e veuveeeene. T=-18+2°C

N.5 Banco refrigerato cucina....... ... oo oo . T=+4 £ 2 °C

Mesedi .....................cocoo U ADMDO L

Giorno Ora Condizioni interne Temperatura NOTE Firma

[ |Buone[ ]Scarse |[ ]corretta| ] elevata
[ 1Buone[ ]Scarse |[ ] corretta[ | elevata
\:] Buone [:| Scarse [:] corretta D elevata
D Buone |:| Scarse [:] corretta |:| elevata
|:] Buone |:| Scarse D corretta |:| elevata
[ ]Buone [ ] Scarse [ ] corretta [ ]elevata
D Buone D Scarse [] corretta D elevata
|:| Buone D Scarse E] corretta l:l elevata
|:] Buone [] Scarse l:l corretta I:l elevata
[ ] Buone[ ] Scarse [ ]corretta| ] elevata
[ |Buone[ |Scarse |[[ ] corretta[ ] elevata
[:| Buone D Scarse |:] corretta |:| elevata
[ | Buone [ | Scarse [ ] corretta [ ] elevata
[ ] Buone [ ] Scarse I:l corretta [ | elevata
[ | Buone[ | Scarse [ ]corretta| ] elevata
[ ]Buone[ |Scarse |[ ] corretta[ | elevata
[ ]Buone[ ]Scarse |[ ] corretta| | elevata
[ |Buone[ |Scarse |[ ]corretta [ ]elevata
[ ]Buone[ ]Scarse |[[ ] corretta[ | elevata
[ |Buone[ |Scarse |[ ] corretta| ] elevata
[ ]Buone [ | Scarse [ ] corretta[ ] elevata
[ ]Buone[ | Scarse [ ] corretta [ ] elevata
[ ]Buone [ | Scarse [ ]corretta[ | elevata
[ ]Buone[ |Scarse |[[ ] corretta [ ]elevata
[:| Buone |:| Scarse |:] corretta D elevata
[ ]Buone[ ] Scarse |[[ ]corretta| | elevata
[ ]Buone[ | Scarse |[ ] corretta| ] elevata
[ |Buone[ |Scarse |[ ]corretta[ ] elevata
[ ]Buone[ | Scarse [ ]corretta[ ] elevata
[ |Buone[ ]Scarse |[[ ]corretta[ | elevata
[ |Buone[ |Scarse |[[ ] corretta[ ] elevata
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Scheda gestione non conformita

Data rilevamento non conformita: ..............oooomeee

Pag. 93 di 96



96 1P +6 Sed

RULIL]

e 1ep

evannpoad
eliAI))R, [[ou 0je3arduuy

(eanpey o LA@
CINJIWIOJ
0)UIWILIJIY

9.10)1ILIOJ
1p0)

BZUIPEIS

03307

03100

vle(q

2002/3L1 D 523 VHIGUIdIN UL DPIIYOS

erurouonsedoud, [1od 1Z1A10S  SURIID ‘D), SII
0[|0Jju0203NY Ip S|BNUBI\

uIdiyo2Q "D essyoQ




Dott.ssa C. Occhipinti Manuale di Autocontrollo
IIS “G. Ferraris” Servizi perl’Enogastronomia

REVISIONI
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Allegato al paragrafo 4.2 Formazione del personale

NO

COGNOME E
NOME

LUOGO E
DATA DI
NASCITA

CORSO ALIMENTARISTI

(ente, luogo e data svolgimento)

MANSIONE

10

11

12

13

14
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